型式名 


RR-05MRT(A) 

RR-07MRT(A) 

RR-IOMRT(A) 



電子ジャ ー 付ガス炊飯器 S 


品名 RN -410 TA - MCK * RN -414 TA - MCK * RN -420 TA-MCK 

機器コード 11-080-03-00111 11-080-03-00112 11-080-03-00113 


取扱説明書 


保証書付 



必ずこの取扱説明書をよくお読みのうえ、正しくお使いください。 


T TOKYO GAS 

















































ごあいさつ 

このたびは東京ガスの電子ジャー付ガス炊飯器をお買い上げいただきまして、ありがとうございます。 

•ご使用の前に、この取扱説明書を必ずお読みいただき、正しくお使いください。 

•この取扱説明書の裏表紙が保証書になっています。内容をよくご確認の上、大切に保存してください。 
•この機器は家庭用製品です。家庭用としてご使用ください。 

•本製品は国内専用です。海外では使用できません。 

•取扱説明書を紛失した場合は、お買い上げの販売店またはもよりの東京ガスにて、再購入してください。 


かまど炊きと同じおいしさ 

1 . 薪に負けないガスの強火 

2 . 炊飯かま全体をムラなくつつみ炊き 

3 . 羽釜と同じの錶物厚釜 

4 . かまど炊き職人の技をマイコンが記憶 

カニ穴やうつすらできるこげはガスならではの強火、おいしさの証です。 


お好み炊飯調節 ■ 



:日 


カレーやおすしには 
かためのあつさり 
ごはん 

お弁当には冷めても 
おいしいやわらかめ 
のちちちちごはん 

かたさ • ねばり • 
こげめがお好みや 
メニューに合わせて 
調節できます。 



炊き分けメニユ • 
白米 

白米お急ぎ 
炊き込み • おこわ 
おかゆ 
玄米 


N 


5種類の炊飯 
レパートリー 





選べる保: 


通常保温 


—回の食事で食べきるとき 
(少し高めの温度で保温） 


長時間保温 


次の食事まで保温するとき 
(少し低めの温度で保温） 


保温な 


炊き上がり後、自動的に 
保温した<ないとき 


再加熱 


保温中のご飯をあたため 
直したいとき 



調理タイマー 


蒸しケーキなどのおやつが簡単に作れ 
ます。 
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安全上のご注意 


必ずお守りください 


この取扱説明書および製品への表示では製品を正しくお使いいただき、 あなたや他の人々への危害や財産 
への損害を未然に防止するために、 いろいろな絵表示をしています。 

その表示は次のようになっています。内容をよくご理解してから本文をお読みください。 


△危険 

この表示を無視して、誤った取扱いをすると、人が死亡、重傷を負う危険、 

または火災の危険が差し迫って生ずることが想定される内容を示しています。 

△警告 

この表示を無視して、誤った取扱いをすると、人が死亡、重傷を負う可能性、 

または火災の可能性が想定される内容を示しています。 

、、 ■■■■■ 
A > 土 思 

この表示を無視して、誤った取扱いをすると、人が傷害を負う可能性や物的損害 
のみの発生が想定される内容を示しています。 


•絵表示については次のような意味があります。 


A 

この絵表示は、気をつけていただきたい 
「注意喚起」内容です。 

/ K 発火注意 

A 感電注意 

高温注意 

0 

この絵表示は、してはいけない「禁止」 
内容です。 

(§) 火気禁止 

® 接触禁止 

@ 分解禁止 

❶ 

この絵表示は、必ず実行していただく 
「強制」内容です。 

Cf ? プラグを ©換気せょ 


△危険 


■ガス漏れに気づいたら絶対に火をつけたり、 
電気器具のスイッチの「入•切」、電源プラグの 
抜き差し、周辺の電話を使用しない 


炎や火花で引火し、 
爆発事故を起こすこ 
とがあります。 

火気禁止 



■ガス漏れに気づいたらすぐに使用を中止する 


① すぐに使用をやめ、ガス栓を閉める。 

② 窓や戸を開けガスを外に出す。 

③ お買い上げの販売店または 
もよりのガス事業者(供給業者） 

に連絡する。 


4 




△警告 


■必ず銘板に表示してあるガス種（ガスグループ） • 電源 （ AC 100 V ) を使用する 

使用ガス•使用電源が一致していない場合、そのまま使用すると不完全燃焼により、一酸化炭素中毒に 
なったり、爆発着火でやけどしたりすることがあります。また、故障の原因にもなります。 

使用ガスがわからない場合はお買い上げの販売店、またはもよりの東京ガスにご連絡ください。 
※転居されたときも、供給ガスの種類が銘板の表示と一致していることを確認してください。 


〈銘板の例〉 

























































△警告 


■設置するときは可燃物との距離を確実に離す 

火災予防条例で定められています。必ずお守りください。可燃物からの距離が近いと火災の原因となります。 
また可燃性の壁にステンレス板などを張った場合でも可燃物と同様の距離が必要です。 


參周囲の壁などが木材のような可燃物の場合 

周囲の壁から1 Ocm 以上、 

上方から 30 cm 以上 
離してください。 



•可燃物の壁から1 0 cm 以上、上方から 30 cm 以上 
離せない場合 

防熱板を壁に取り付けてください。防熱板を取り付 
けた場合も周囲の壁から 4.5 cm 以上、上方から 
15 cm 以上離してください。 防熱板 


※防熱板については、お買 
い上げの販売店またはも 
よりの東京ガスにお問い 
合わせください。 



15 cm 以上 



■機器を設置した後、周辺を改造する場合も設置基準を守る 

吊り戸棚などを付ける場合も可燃物との距離を確実に離し基準をお守りください。 


■接続は必ず当社指定のガスコードを使用する 

傷んだガスコードは使用しない。 

誤った接続は、ガス漏れや火災の原因となります。 


g 器本体 j 


スリーブ 


^3F 


ガスコード 




❶ 




■ ガス接続部に傷がついたり、汚れや異物が付 
着するとガス漏れの原因になります。ていね 
いにお取扱いください。また、お使いになら 
ないときは、お買い上げの際に取付けられて 
いたキャップをはめて < ださい。 

■機器側のガスコードの接続部が置き台など 
に当ると、ガス漏れの原因になります。ガ 
スコードに無理な力がかかっていないこと 
を確認してください。 


■ガス用ゴム管やビニール管の使用禁止 

^器本体)I 

TO 


IF 


ガス用ゴム管 


■器具用スリムプラグ取付け禁止 

I機器本体」I スリーブ 


i 


tl 


_ 


ガスコード 


£ 


■ゴム管用プラグ • カチットの取付け禁止 


I機器本体 

TO 




0 

Q 

Q 


■ガスの接続がわからない場合はお買い上げの販売店 
またはもよりの東京ガスまでご連絡ください。 


ガス拴側の接続 


①ガス栓を開ける 
とぎコンセント 
継手を“カチッ” 

と音がするまでノ 
確実に差し込む 
•コンセント継手を差し込むとガス栓が開きます。 


多 


②ガス桂を閉める 
とぎコンセント 
継手のすべり 
リング(白色)を 
手前に引く 
•コンセント継手がはずれるとガス栓が閉まります。 



ガスコンセントについて 


「ガスコンセント」は、ガスコードなどを取付けると自動的に開拴し、取外すと自動的に閉栓します。 

フタ 


♦ふたを開ける 
ふにの右 U 而を 
押します。 



♦取付ける 
“カチッ”と 
音がするまで差し込む 
差し込みます。 



♦取外す 
右珊にあぬ 
ふたを押し 
ます。 



押す 


安全上の i ® 必ずお守りください 


□ 




































































































































安全上のご注意 


必ずお守りください 


△警告 


•機器の上や周囲に調理ラック、カーテン、紙•ふきん•タオルなどを機器にかぶせない。 
ぶくろ、 ぺツ トポトル' 調理油などの可燃^物や 不完全燃焼や機器の損傷.火災の恐れがあります。 
スプレーなどの引火性のものは置かない。 



•絶対に改造 • 分解は行わない。 

改造 • 分解は一酸化炭素中毒の恐れがあります。 
また、火災の原因になります。 



•炊飯中 • 炊飯直後に機器を持ち運ばない。 


炊飯中 • 炊飯直後の機器は 
高温のため危険です。転倒 
すると火災 • やけどの原因 
となります。 


0 



• 保温中に持ち運ぶ場合はやけどにご注意ください。 

• 特に排気部は高温になりますので、本体下部を持ってください。 


•機器を水につけたり、水をかけたりしない。 

漏電 • シヨートして感電 • 発火の 
原因となります。 

A 

感電注意 



•機器の周辺ではスプレー、ガソリン、 
ベンジンなど引火の恐れのあるもの 
を使用しない。 

引火して火災の原因となります 。^ 


0 



発火注意 


•地震、火災などの緊急の場合はあわてずにただ 
ちに使用を中止し、ガス栓を閉じる。 




•炊飯かまをセツトする時、燃焼部にしゃもじや 
スプーン等の異物がないことを確認する。 

異常燃焼や火災の原因になります。 



•新聞紙、ビニールシートなどの熱に弱い敷物の 
上で使わない。 

火災の原因となります。 


発火注意 



























































△警告 


•使用中の異常に気づいた場合。 

① 点火しない場合または、使用中に異常な燃焼、臭気、 
異常音を感じた場合、使用途中で消火した場合はす 
ぐに使用を中止し、ガス栓を閉じる。 

② 故障表示と処置方法 （33 ページ） • 故障 • 異常の見 
分け方と処置方法 (34 - 35ぺージ）に従い処置を 
する。 

③ 上記の処置をしても直らない場合は、使用を中止し 
お買い上げの販売店またはもよりの東京ガスへ連絡 
する。 i 



外す 


ガス栓を閉じる 


押す 


•ガスコード • 電源コードは炊飯器や他の機器の 
下側を通さない。他の熱源機器にふれない。無 
理に折り曲げたり、引っ張ったり、ねじったり 
しない。 

使用時は周囲が高温になり、ガスコード、電源コード 
がとけてガス漏れや感電の原因になります。 


0 



>ガスコードはガステーブルなどの他の熱源機器 
から 15 cm 以上確実に離す。 

距離が近いと高温になり、ガスコードがとけてガス漏 
れの原因になります。 


❶ 



•電源プラグは根元まで完全に差し込む。 

差し込みが不完全な場合、感電•発熱による火災の原 
因になります。 


❶ 



•電源コードを切断して延長はしない。 

電源コードがコンセントに届く範囲としてください。 
感電や火災などの原因となります。 


0 



•コンセントや配線器具の定格を超える使い方や、 
交流1 00 V 以外で使わない。 

たこ足配線などで定格を超えると、発熱による火災の 
原因になります。 


0 



•ぬれた手での抜き差しをしない。 

ぬれた手で電源プラグの抜き差しをしない。感電の原 
因になります。 

コンセントに水などがかからないようにしてください。 


ぬれ手禁止 


參電源プラグのほこりはふき取る。 



•使用後は消火を確認する。 

使用後は必ず#キー、炎マークが消灯し、消火して 
いることを確かめてください。 

ガス栓も閉じてください。 



•消灯 


安全上のご注意必ずお守りください 


m 















































安全上のご注意 


必ずお守りください 


▲ 、、 J ■ J 

△>王思 


•不安定な場所での使用禁止。 

水平で安定した所に設置してください。 

機器が傾いて、やけどやけがをする恐れがあります。 

•棚の下など落下物の危険のある所を避ける。 

機器の上に落ちたものが燃えて、火災の原因になりま 
す。 


0 


•電源コードを持って引き抜かない。 

電源プラグを抜くときは電源コードを引っぱらない t 
電源コードを引っぱると断線して発熱や発火による火 
災の恐れがあります。必ず先端の 
電源プラグを持って行う。 


0 



•感熱部はいつもきれいにする。 

汚れていたり炊飯かまとのあいだに 
ごはん粒などの異物があるとセンサ 
_が正常に働かないことがあります。 


❶ 


汚れをとる 



>外ぶたはゆっくり確実に閉める。 

外ぶたで手や指をはさむ 
ことがあります。 

また、炊飯不良の原因と 
なります。 


❶ 



•炊飯中や炊き上がり直後は、蒸気口に顔や手を 
近づけない。また、炊き上がり直後ふたを開け 
るときは蒸気に注意する。 

炊飯中は蒸気口から、炊き上がり直後はふたを開けた 
とき多量の蒸気がでますので 
やけどをする恐れがあります。 


•専用の釜以外は使用しない。 

過熱 • 異常燃焼による火災 
などの原因になります。 


A 

高温注意 



Q 





•炊飯中、炊き上がり直後は操作部•キャッチ 
ポタン以外は手を触れない。 

高温になっていますのでやけどをすることがあります。 



•機器の周囲に樹脂製品などの熱に 
弱いものを置かない。 

変形または変色する恐れがあります。 


0 


•車両船舶での使用はしない。 

使用中に機器が傾いたりし、 

火災ややけどの原因になります。 


0 


•お部屋の換気口（吸気口 •排気口）は常に確保し、 
使用中は換気をする。 



:〇函 


•強い風の吹き込む所、 エアコン 等の 
風が直接当たる所では使用しない。 

故障 • 炊飯不良の原因となります。 


0 



•湯沸器の下では使用しない。 

排気や水蒸気によって湯沸器が 
誤動作する原因となります。 


0 





























•機器本体•外ぶたには安全に関する注意が表示してあります。汚れたり、読めなくなったときは、やわらかい布な 
どで汚れをふき取ってください。また、お手入れの際には、たわしなどは使わないようご注意ください。 

(本体の塗装がはがれる場合があります。） 


1ぉ願い ) - 

擊雷時の注意。 

雷が発生しはじめたらすみやかに 
運転を中止し、電源プラグをコン ' 
セントから抜いてください。 . 

雪による一時的な過電流で 
電子部品を損傷することが 
あります。 


C 




鳞 ~ .1*1. 

A> 土思 

參子どもだけで使わせない。 

幼児の手の届くところで使わない。 

思わぬ事故の原因となります。特に幼児にはさわらせ 

なぃ。 #闷 

•点検 • お手入れの際は必ず手袋をして行う。 

必ず機器が冷めてから、手袋をして行う。 

手袋をしないでお手入れすると機器の突起物などでけ 
がをすることがあります。 

W /I 

0 及％、' 

❶ W 



•点火したままでは、炊飯かまを絶対に外さない。 

•ガスコードは 3m 以下で接続してください。 

-必ず、消火後冷えてから、炊飯かまを外す。 

-必ず、炊飯かまをセツトした後で点火操作をして 
ください。 

やけどや過熱による火災などの原因になります。 

初めてご使用になる時や、ガスコードを脱着した場合 
は、ガスコード内に空気が入るために、 1 回の操作で 
点火しない場合があります。（デジタル表示が「；/」 
で点滅)。その時は「切」スイッチを押して点滅を解除後、 
再度炊飯操作をしてください。 

0 

❶ 


安全上のご注®、必ずお守りください 


□ 















おいしいご飯を炊くためには、たつぶ 
りの水で手早く洗うのがこつです。手 
早く適度な力でギユッギユッと米粒ど5 
しをこすり合わせ、たつぶりの水で一 
気に洗い流します。水が澄むまでしつ 
かりすすいでください。 


玄米を1 mm 程度発芽させることによって、 
それまで眠っていた酵素が活性化し、栄養 
価が高まります。表皮がやわらかくなってい 
るので、白米と同じように炊くだけで、玄米 
より消化しやすいのが特徴です。 

健康食品として注目されています。 

(20 ページの炊飯表を参照） 



日本でつくられている 
品種は200種以上 

it * 羞は 

^4 


コシヒカリ、ひとめぼれ、ヒノヒカリ、 
あきたこまち、キララ397、キヌヒカ 
リ、日本晴など日本では200種以上 
の品種がつくられています。しかも 
同じ品種でも産地や気候によってか 
たさやおいしさに違いがあります。 


ガス炊飯器で炊いたご飯がなぜおい 
しいか。それは強い火力を持つ炎が、 
かまを包み込むようにして、むらなく 
一気に炊きあげるからです。カニ穴も 
パ'ッチリでぎています。 

カニ穴や、おねばにうつ 



I 



よいお米には 
つやがある 

お米を買う時は、精米してから日数 
がたつていないもの。お米に透き通 
るようなつやがあるもの。そして粒 
がそろつてふつくらとしているちの 
を選びましょう。 


お米や 

料理によつて 
水加減 

お米の品種や状態、また 
料理やお好みによっても 
水加減を調節してくださ 
い。 （20 ページの炊飯表 
を参照） 


おいしいご飯 

の豆知識 



たつぶりの水で 
手早くとぐ 


発芽玄米は栄養たつぶり 


お米はこんな所が好き 


ガス炊飯器は 

しゃ0きり、ふ0く5、 

いい香りに炊きあがる 


m 





















f ぐッ!! 

4^)、t 崎を 
取 1 )除く匕 



もみ殻だけを除いたものを玄米。ぬ 
かと胚芽を取り除いたものを白米と 
呼びます。白米には、ぬかを取り除 
く程度によって三分づき米 .五分づ 
き米等があります。また、玄米から 
ぬかを落とし、胚芽をできるだけ多 
く残すように精米したものを胚芽精 
米といいます。 


お無 
い法 
し米 
<を 
炊 
< 


無洗米は水を加えると表面に気泡が 
できて、水が吸収されにくくなります。 
また、種類によっては粉が多いものが 
ありますので、そのまま炊飯すると炊 
飯不良の原因になります。1〜2度す 
すいでからの炊飯をおすすめします。 
(16‘20ページを参照） 



お発胚 
い芽芽 
1 し玄精 

蜱 く米米 

， 炊^ 

ピ、穀ま 
米せ 
ち米 

胚芽精米、麦まぜ米、発芽玄米、雑穀 
米も水にひたす時間と水加減を調節 
するだけで、白米同様おいしく炊け 
ます。 （20 ページの炊飯表を参照） 


お米は、日光のあたらない、風通し 
のよい所に置いてください。冷蔵庫 
の野菜室も最適です。精米したお米 
は日がたつにつれ味が落ちていくの 
で、2週間ぐらいで使い切るのがい 
いでしょう。また計量米びつを使って 
いる場合は、お米を買い足す時など 
にとぎどぎそ5じをしてください。 


マ 



，公 



軟質米 
発芽玄米 

目盛どおり 

新米 
カレー用 
炒飯 用 

目盛より少なめ 

硬質米 
胚芽精米 
古米 

目盛より多め 




季節によつてち 
お米の質は変わる 


( 新采^ 

刈り入れから2〜3力月までのお米を 
新米といい独特のうま味があります。 
しかし、吸水率が良いので、ベチヤつく 
傾向があります。ふつうより少なめの 
水加減で炊飯してください。 


( 夏場のお米） 

梅雨を過ぎると、お米の脂肪が酸化し 
て吸水率が悪くなり、炊きあがりは、 

) (サノ（サしたぬか臭い炊きあがりにな 
りがちです。よく洗米して、ふつうよ 
り多めの水加減で炊飯してください。 


お米は精米の程度で 
呼び名が変わる 


おいしいご飯の豆知識 


晒 
























































各部の名称 


I 本体 


内ぶたパッキン 




k 1 



卜 




内ぶた取付 
パツキン 

キャッチポタン 
操作部 


電源プラグ 



外ぶたセンサー 
内ぶた取付軸 


蒸気口 
•はずし方 
両端を内側に 
つまみながら、 
岭の 方向へ押 
し込んではずす。 



つけ方 
善の 方向へ力 

S 詰 KS む， 




つゆ受け 


ガス接続口 
持ち手 

(左右にあります。） 

点火プラグ 

立消え安全装置 
給気 □ _ 

(機器本体の底面に 
給気口があります。） 





m 



































































參現在時刻 • 予約時刻をセツ 
卜するときに押します。 

參現在時刻をセツトするとき 
は約5秒間押します。 


參キーの押しまちがいやタイ 
マー予約を取り消ししたい 
ときに押します。 

參タイマー予約の取り消しや 
炊飯 • 保温を中止したいと 
きに押します。 


表示部 


►運転終了後、約3分放置すると、表示 
部は自動的に消灯します。いづれかの 
キーを1回押すと表示部が点灯します。 


予約/時計キー 厂 切キー I f * 炊飯/再加熱キー 


保温/長時間キー 
(保温選択キー） 




f 長時間)「保温】 f 加熱中) 点火時刻確認 

itiEr-BEiS&HE 


お急ぎ里炊き込み厘おかゆ 


(m- I 分 / oM) 


現在時刻(時計)表示 
タイマー予約時刻表示 
保温経過時間表示 
調理タイマー設定時間表示 



時/ー キー 
分 /+キー 

參現在時刻 • 予約時刻合わせやねばり•か 
たさ • こげめ • 調理時間 • 火力 • 温調温 
度の調節をするときに押します。 

(B 寺/- - 
分/ +) 

現在時刻 • 予約時刻 
合わせ。 

(B 寺/ - 

分/ +)- 

V 

ねばり • かたさ • こげめ • 調理 
時間 • 火力 • 温調温度の調節 

_ J 


燃焼表示 


火がついているとき表示します。 

，炊飯中に中央の炎マークは消灯することもありま^ 
すが故障ではありません。 

V 両側の炎マークは、炊飯中は常時点灯しています。； 


1 


メニューキー 


參メニューを選ぶときに押します。 
/キーを 押すごとに メニューが 変わりへ 
、ます。 ) 


白米〇白米 I お急ぎ c 炊き込み 


調理タイマ-=玄米 


おかゆ 


調節 キー 


參調節内容を選ぶときに押します。 

广キーを押すごとに調節内容が変わります^ 
t 調節は三キーと^)キーで行います。ノ 

お好み炊飯調節 


ねばり 一 m こさ —こげめ 


1 - 確定一 

調理タイマー 

」 

調理時間一火力 

一こげめ 



温調調理タイマー 


調理時間 - - 

)皿51蜀)皿し 

丁 

丁 


m 


■操作 部 


餓篇 ■約3分放置すると、表示部は自動的に消灯します。し)ずれかのキーを1回押すと表示部が点灯します。 
■キーは「ピッ」と音が鳴るまで確実に押してください。 

广「ピッ」と音が鳴ると受けつけていますので押し続ける必要はありません。 、 

V キーは 15秒以上押し続けると異常と判断し、故障表示することがあります。ノ 

■キーを押す時は必ず手で操作してください。また、濡れた手で操作しないでください。 


■電源プラグをコンセントに差し込みます 

表示は説明のため全て表示しています。実際は動作状態に応じて表示されます。 



お使いになる前に 


るア 中す 
すを。理ま 
理飯す}調し 
調ごます、灯 
、。、し W - 中点 
飯すと直 回 熱に 
炊ますめ一加色 
約し押温に再赤 
予押にに中、が 
、に中ツ温中 I 
飯き温ア保飯キ 
炊と保ッ{炊は 


す米通 

ま玄に 

し、的 

押ぎ動。 

に急自す 

キ J お後ま 

と DD 

い米がな 

た白あに 

し、き温 

温米炊保 

保白は常 


<1 

た後 

し始 

温開 

保飯 

、炊 

後、。 

りはす 

がきま 

あとし 

ぎい押 

炊な回 


は回 

ぎ 


回 


と 


U 

<1 


U 

剖 

こす と 

ノ後 い 

suiurc 

gs 理1 

浪保ま調ま 

時常し調し 

長通押温押 


































































































































y ゴム管 

9 ) 


ゴム管でつながってもダメ！ 


■警告 

J ム管接続など間違った接続をする 
とガス漏れ、火災の原因となります。 
■注意 

この炊飯器は 必ず 別売のガスコードで 
接続する必要があります。 

コードの長さを確認して、お買い求めく 
ださい。 


△警告 

ガスコードは接続口にごみなどの異物がないことを確認 
して確実に接続してください。 

ガスコードは7年程度を目安に新品とお取替えください。 


_ 

，ガス ]-ドの 細い 方 の先端部分を \ 
炊飯器本体に押し込んで 接続する。 




■確認方法 

•カチッと音がする。 

•引っ張っても抜けない。 

■うまくいかなかったときは…… 

• ガスコードの細い方を押し込んでい 
ますか？ 


〇 X 



1 

1 

圓 

11111111111111111 

□ 

t 










































































































(D _ 

スコードの 太し〗 方 の先端部分を^^ 
ガス栓に} 甲し込んで 接続する。 


f △警告 

\ 

ガスコードは排気口付近 

ば 


を通さないでください。 



ガスコードがとけてガス 



漏れの原因になります。 

V 

排^ 4 

^ J 







ガス栓は2種類あります。 
詳しくは下記を参照願います。 




■確認方法 

•カチッと音がする。 
•引っ張っても抜けない。 
■うまくいかなかつたときは- 


• ガスコードの先端部分を押し込んで元に戻す。 




• ガス栓の種類は正しいですか？ 
<コンセントガス栓> 


<ホースガス栓> 



接続部の形状を 
確認してください C 


XA 


赤い線 
がある。 



専用プラグ（別売）が 
必要です。 

詳しくは東京ガスへお 
問い合わせください。 


































































































4SJ 



約 5 秒間 
押す 


はじめに予約時刻が 
点滅します。 


約5秒間 、 
押し続けると 


、、■■■■■■■け/ 

ご 午前 n - nn - 

u-uu^ 

お知らせ音の後、現在 
時刻が点滅します。 


時計の n わせかた 


■タイマーを使って炊く場合は、現在時刻が正しいことを確認してください。現在時刻が 
正しくセットされていないと、ご希望の時刻に炊きあがりません。 

炊飯中、タイマー予約中、保温中は合わせ直しができません。 

■表示部が消灯している場合は、いずれかのキーを1回押すと点灯します。 





( 時/ー キーを押して「時」をセツトする 分/ +) キーを押して「分」をセツトする 



「時」をセツト中 
「分」は点滅して 
います。 


午後 


S-V5 


「時」•「分」 キー 
は押し続けると 
連続的に変わり 
ます。 


午前 • 午後を確認 


再度 



押す 


午後 


E ： L i5 


時刻合わせ完了 

どの手順でも次の手順まで 
60秒以内に操作しなけれ 
ば、表示中の時刻数字が 
セツトされます。 


表示されます 1回だけ点滅します 



※1時間以上鼋源プラグを差し込んでおけば、電源プラグを抜いても約24時間時計機能は動いています。 

表示は消えていますが、電源プラグを差し込むと、現在時刻が表示されます。 

※現在時刻は室温などにより、多少ずれることがあります。その場合、「時計の合わせかた」で合わせ直してください。 
























































お米の準備 


炊飯には、2通りの炊き方があります。 

1 . 洗米すぐ：洗ってすぐのお米を炊く場合 

2. 洗米おき：洗った後、じゅうぶん水にひたしたお米を炊く場合 

※お米の種類によって、水にひたす時間、炊飯できる量が異なります。 （20 ページの炊飯表を参照） 


付属の計量カツプでお米を計る 


〇良い例 


付属の計量カップすりきり1杯で 
(白米用/無色）約 180 ml (1 合）です。 
(無洗米専用/ピンク）約 170 ml です。 



x 悪い例 



' 計量米びつより計量カツプの方が正確です。炊き上がりが 
いつもと違ったら、付属の計量カップで確認しましょう。 


お米をとぐ 


① たっぶりの水でさっとかき混ぜ水を素早く捨てる。 

② 「とぐ—洗い流す」を数回くり返し、水がきれいになる 
まで 手早く洗う。 

•とぎ足りないとニオイ、黄パミ、 

炊飯不良の原因になります。 ^ 

• 水を吸った米は割れやすいので 
泡立て器などを使わないで手で 
といでください。 


• 炊飯かまのフッ素加工を長持ちさせるためにはポールなどで 
お米をといでください。 



水加減する 


お米を水平にならし炊飯量に合わせて目盛まで水をし m る。 
例： 3カップの白米を炊くとき 


「3」まで 
水をいれる 




[水加減の合わせかた] 

,-やわらかめ（多め） 




ふつ5 


-かため（少なめ） 


炊飯かまの目盛はめやすです。お米の種類やお好みに 
合わせて水加減をしてください。 

(20 ページの炊飯表を参照） 
水加減は平らな台の上で、両側の目盛を見て同じ高さ 
になるように合わせてください。 


無洗米をおいしぐ炊くポイント 

1 . 無洗米専用計量カップでお米を計る 

2. かき混ぜる 

水を入れた後、軽くかき混ぜるとお米の周りの気泡 
が取れ、水を吸収しやすくなります。 

3. 水を取り替える 

水のにごりが多いときは水を数回取り替え、にごり 
を少なくしてから炊いてください。にごったまま炊 
くとふきこぼれ、こげ、かたいご飯など炊飯不良の 
原因になります。 

※「洗米おき」で炊飯する場合は十分に「ひたしおき」 
をしてください。（目安夏場30分以上、冬場60 
分以上） 


使いかた 


m 
































■ 炊飯器の準備 


1 炊飯かまを 〇内ぶたを外ぶたに 

本体にセツト Z セツトして閉める 


炊飯かまの外側(特に底面)についた水 
は、よくふきとつてからセツトしてく 
ださい。 



1 . 本体の下に電源コードをはさま 
ないようにセツトしてください。 

2. 炊飯燃焼部にしゃもじなどが落 
ちていないことを確認してくだ 
さい。 

3. 炊飯燃焼部の感熱部に米つぶ • 
食品くずなどがあれば必ず取り 
除いてください。 


外ぶたで手をはさまないように注 
意してください。 




•パーナーの横にある立消え安全装置 
や点火プラグに水滴がかからないよ 
うにご注意ください。点火しにくく 
なることがあります。 


3 電源プラグをコンセ 
ントに差し込む 
ガス栓を全開にする 


電源プラグがコンセントに差込まれ 
ていることを確認してからガス栓を 
開けてください。（イラストは開の状 
態） 




初めて炊飯器をお使いの時 

-初めて炊飯器をお使いの時、油の焼 
ける臭いがする場合があります。こ 
れは燃焼部周りの部品（かま以外）の 
加工油が乾くためで異常ではありま 
せん。 

-臭いが気になる場合には、かまに付 
属の計量カップで水を1〜2杯 （ 180 
〜360 ml ) 入れ、炊飯キーを押し 
水炊きすると徐々に臭いはなくなり 
ます。10〜20分加熱し、水がなく 
なれば自動的に消火します。 



|炊飯かまを本体にセツトする際、か 
ま受けで指をはさまないように注意 
してください。 


警告 

使用中•使用直後は、炊飯燃焼部- 
本体部•外ぶたが熱くなりますの 
で手を触れないでください。 
やけどをしないようにご注意く 
ださい。 

⑩ 

接触禁止 






































ご飯の炊きかた 


炊飯を始めるとお米が吸水しやすい水温に調節するため点火 • 消火をくり返します。 

(この時自動的にスパークしますが故障ではありません） 

炊飯には、2通りの炊き方があります。 

1 . 洗米すぐ：洗ってすぐのお米を炊く場合 

2. 洗米おき：洗った後、じゅうぶん水にひたしたお米を炊く場合 

(12 時間以上、米を水にひたさないでください。変質の原因になります。） 


白米（洗米すぐ • 洗米おき) 



、再加>、 



1回 
押す 


(押し続けないでください。） 



^^^キ— が消灯します。 


ぐ「ピー」とむらし完了ヽ 
ぐ炊きあがりをお知らせノ 



点火前 


(炊^) キ—が 
>加熱 ノ 


赤色に点灯し、5秒間の 
秒読み後に点火します。 


ひたし炊き 

水温を上げてお米に吸水 
させます。 

約60秒間は火がつき中 
央の炎マークが赤色に点 
灯します。 

その後約16分間は消火 
します。この時、中央の 
炎 マークは 消灯します。 

お米に吸水中であり故障 

ではありません。 


本炊き 


むらし中 

むらし完了までの残り時 
間（分）を表示します。 


炊きあがり 

自動的に通常保温になり、 
保温経過時間を表示しま 
す 〇 


※ガスコードに空気が入っている場合など、点火時すぐに火がつかないときは9秒間スパークします。また、1回のスパークで点 
火しなかった場合は10秒間休止後、再び9秒間スパークします。（合計2回の点火動作でも点火しなかった場合は、表示部に 
エラー表示 n 1 J が点滅します。ガス栓が全開になっていること、ガスコードが折れ曲がったり、ガス接続部に異常が無いこと 
を確認後、「切」キーで解除して、再点火してください。） 

※点火途中や、ひたし炊き中に停電あるいは電源プラグを抜き、再び通電した場合は7分以内であれば「炊飯」キーが点灯し、自 
動的に炊飯を続けます。 


先ってすぐのお米を炊く場合（洗米すぐ) 


使いかた 
























































ご飯の炊きかた 


洗ったあとじゆうぶん水にひたしたお米を炊く場合（洗米おき) 


(S) 




ゆっくり 
続けて 
2回押す 

(押し続けないでください。） 


お米に水を吸わせる（ひたし 
炊き）工程を短縮するため、 
洗つてすぐのお米を炊く場合 
に比べ約12分早ぐ炊きあがり 
ます。 


炊飯中の表示 





(mM) 

ねばり • 
かたさ • 
こげめ • 


Q-n-n-V^ 

1||； 



> 加熱ノ: 


〈「ピー」とむらし完了’ 
V 炊きあがりをお知らせ, 

キーが消灯します。 



点火前 



赤色に点灯し、5秒間の 
秒読み後に点火します。 

“洗米おき"と表示される 
ことを確認してください。 

ひたし炊き 

水温を上げてお米に吸水 
させます。 

約60秒間は火がつき中 
央の炎マークが赤色に点 
灯します。 

その後約4分間は消火し 
ます。この時、中央の炎 
マークは 消灯します。 

お米に吸水中であり故障 

ではありません。 


本炊き 


むらし中 

むらし完了までの残り時 
間（分）を表示します。 


炊き あがり 

自動的に保温になり、保 
温経過時間を表示します。 


ノ 


洗米後すぐのお米をこのモード（洗米おき）で炊くと、吸水不足のためかたくなるなどうまく炊けません。お急ぎの場合は 
白米お急ぎモードで炊飯してください。 

※ガスコードに空気が入っている場合など、点火時すぐに火がつかないときは9秒間スパークします。また、1回のスバー 
クで点火しなかった場合は10秒間休止後、再び9秒間スパークします。(合計2回の点火動作でも点火しなかった場合は、 
表示部にエラー表示 I ' ll 」 が点滅します。ガス栓が全開になっていること、ガスコードが折れ曲がったり、ガス接続部 
に異常が無いことを確認後、「切」キーで解除して、再点火してください。） 

•付属の炊飯かまを使用して、沸騰マークが点滅する場合は、下記に従ってください。 

•感熱部や炊飯かま底面の感熱部受けが汚れていたり、異物がついていることがありますので、お手入れをしてください。 
(17 - 31 .32 ページ参照） 

•炊飯、保温、調理終了直後に続けて炊飯される場合は、機器および炊飯かまが冷えてから炊飯してください。 


























































炊 飯 表 


お米の種類 

炊飯量（カップ） 

釜の水位目盛に 
対する水加減 

洗米おき時に水にひたす時間 

RN -410 TA-MCK 

RN -414 TA-MCK 

RN -420 TA-MCK 

春〜夏 

秋〜冬 

白 米 

1 〜 5.6 

1 〜 7.8 

2 〜 11 

^-ふつラ 

3 ◦分以上 

60 分以上 

新 米 

1 〜 5.6 

1 〜 7.8 

2 〜 11 

^ ——少なめ 

約 30 分 

約 60 分 

古 米 

1 〜 5.6 

1 〜 7.8 

2 〜 11 

J -多め 〇 

6 ◦分以上 

90 分以上 

無洗米 sn 

1 〜 5.6 

1 〜 7.8 

2 〜 11 

^ -ふつラ 

30 分以上 

60 分以上 

胚芽精米 

1 〜 3 

1 〜 5 

2 〜 7 

J - 多め 〇 

6 ◦分以上 

90 分以上 

分づぎ米 (3_5_7 分） 

1 〜 3 

1 〜 5 

2 〜 7 

A -多め 

60 分以上 

90 分以上 

発芽玄米 

1 〜 5.6 

1 〜 7.8 

2 〜 11 

^ -ふつラ 

3 ◦分以上 

60 分以上 

麦まぜ米※2 

1 〜 3 

1 〜 5 

2 〜 7 

A ——多め . 

6◦分以上 

90 分以上 


※1無洗米の種類によっては、粉の多いものがあります。炊飯量の多い場合 (5 カップ以上)は、特によくすす 
し、でにごりを少なくしてくださし'>。にごったまま炊飯するとふきこぼれたり、こげ、かたいこ'飯など炊飯不 
良の原因になることがあります。 

※2麦まぜ米の場合は、水加減が少ないとこげる場合があります。麦まぜ米、雑殻米は白米の1◦%未満の比 
率でまぜてください。10%以上では炊飯不良の原因になることがあります。 

※3水加減を多めにした場合はふき上がりが多くなりますが蒸気口をおかゆ•玄米専用のものと取り替える 
とふきこぼれません。 

春精米方法 • 銘柄によって炊き上がりに差があります。 

籲玄米は玄米炊飯モードで炊飯してください。 （23 ページ参照） 

籲こ'飯をおいしぐ炊くために高温状態を長く保っているため、おねばにうっすらとコゲ色がつくことがあります。 

籲「ねばり」.「かたさ」 • 「こげめ」はお好みやメニューに合わせて調節できます。 （21 ページ参照） 

鲁強火で炊き上げるため米のデンプンがオブラート状の膜になり、かま側面につくことがあります。食べ 
ても問題はありません。 


炊きあがりまでの時間の目安（気温 • 水温 • 米質により変化します） 


型番 

炊飯量 
(カップ） 

時 間（分） 

洗米すぐ 

洗米おき 

RN -410 TA-MCK 

1〜 5.6 

約44〜46 

約32〜34 

RN -414 TA-MCK 

1〜 7.8 

約44〜47 

約32〜35 

RN -420 TA-MCK 

2〜11 

約45〜50 

約33〜38 


•気温 20°C 、 水温 20°C の場合 


※お好み炊飯調節 (2 1ページ参照)の設定に 
より、炊飯時間は変化します。 


ポイント 


〇きちんとむらす むらし中にふたを開けるとおいしいご飯になりません。 
©余分な水分をとばすむらしが終わつたら底からふんわりとほぐしましよう。 


使いかた 


囤 





























ご飯の炊きかた 

■お好み炊飯調節 

■カレーやおすしには、かためのあっさりごはん。お弁当には冷めてもおいしいやわらかめのもちもちごはん。 
■ねばり • かたさ • こげめをお好みやメニューに合わせて調節できます。 

■◦を基準に 5 〜一 5(1 1 段階)まで調節できます。 



0 


ねばり 


(=E3 


調節キーを押すごとにねばり 岭 かたさ 4 こげめの順に点灯、設定したいところに合わせる。 



、2の手順を繰り返し、かたさとこげめも調節する。 


再度 



設定完了 


i どの手順でも次の手順まで約6◦秒以内 
に操作しなければ、表示中の数字がセツト 
されます。 


※途中 （ 切 ) キーを押すと取り消しとなり前回の設定に戻ります。 


あとは 


を押して炊飯します。 

、再加き zrTTX 

_ キ-が赤色に光ります。 


※一度選んだ「ねばり • かたさ • こげめ」は記憶されますので毎回合わせる必要はありません。 
次に変更するまで記憶されています。 





























お好み調節のポイント- 


メニュー 

ねばり 

かたさ 

こげめ 

備 考 

お弁当 

2〜5 

— パ^^ — 

□ 

冷めてもおいしいやわらかめのもちもちした炊き上がり 

おすし 

-3 

3 

0 

お酢を含みやすく混ぜてもベたつかないさらっとかため 

カレー 

—2〜一5 

2〜5 

□ 

カレーを混ぜてもつぶれないさらっとかため 

炒飯•ピラフ 

-5 

5 

□ 

一粒ずつほぐれるぱらっとした炊き上がり 

こってり洋食 

〇〜4 

〇〜2 

〇〜3 

i \ y ) (—グやフライに良く合う、ねばりがありしゃっきりした炊き上がり 

あっさり和食 

—2 〜 1 

—2 〜〇 

◦〜3 

焼き魚や煮物に良く合うあっさりやわらかめ 


※「ねばり」「かたさ」は水量•ひたし時間 
※基準の「0」では、新米はやわらかめに、 
調節してください。 


お米の銘柄で変化します。あくまで目安にしてください。 

夏場のお米や古米はかために炊きあがりますのでお好みに合わせて 


お好み炊飯調節によるごはんの変化- 



「+」調節 

「」調節 

ねばり 

ちちちち 

あっさり 

かたさ 

かため 

やわらかめ 

こげめ 

こげ色つき(強） 

こげ色なし(弱） 


>洗米おき炊飯での「かたさ」調節は炊飯かまの三角目 
盛りで行ってください。 （ 16ページ参照） 

>お好み炊飯調節で不足の場合は、水量も合わせて調節 
してください。 

r 調節を行うと炊飯時間が変わります。 


調節できるメニユ 



ねばり 

かたさ 

こげめ 

白米 

〇 

〇 

〇 

白米お急ぎ 



〇 

炊き込み(おこわ) 



〇 

おかゆ 




玄米 



〇 


白米 I お急ぎ 


炊き込み 


は「こげめ」のみ調節できます。 


かたさの調節は水量で加減してください。 


使いかた 


困 













































ご飯の炊きかた 

■白米お急ぎ 


白米お急ぎ 


EE 3 メニューの洗米すぐより約12分早ぐ炊きあがります。 

I 押して 

に合わせる 
点灯 


キーが 赤色に 
点灯します。 



「こげめ」のみ調節できます。 

あとは S 3 の場合と同じです。 

炊きあがり後、 自動的に保温になります。 

•洗米おき、予約炊飯はできません。 

•少しかために炊きあがります。 


■おかゆ 


おかゆ 


「ぽってりした全がゆ」と「さらっとした 7 分がゆ」の 2 種 
類のおかゆができます。かまの目盛りの水加減で炊き分 
けてください。 


1 



押して g 誌 わせる 


㉚ 、弓时 ㊃ 


キーが 赤色に 
点灯します。 



じゅうぶん水にひたした場合 

和 飯、^^ 

\^ d . _ 洗米おき点灯 

2回押す あとは013の場合と同じです。 

•時間がたつと風味を損ないますので炊きあがり後 
保温になりません。 なるべく早くお召しあがりください。 
•予約炊飯できます。 


■炊き込み(おこわ) 


炊き込み(おこわ） 


•水量は具(かやく）の量を除いてあわせてください。 

籲お米をじゅ5ぶん水にひたした後、調味料 • 具を加えます。 
調味料(パター • ケチャップ等も含む)や具が沈澱するとうま 
く炊けない原因となるのでかきまぜずすぐ炊飯じ C ください。 


1 



iffll .7" S 3 に合わせる 
点灯 


、再加 s 


15) 


押す 


㊃ I 忒 If: こ 


「洗米おき」点灯 




ゆ'きノ 

000 


「こげめ」のみ調節できます。 

•具の変質を防ぐためお米に水を吸わせる工程を短縮する 
「洗米おき」で炊飯します。 

•予約炊飯はできません。 

•白米よりこげが強くなります。こげが気になる場合は調 
節キーで〇に合わせてください。 

あとはの「洗米おき」の場合と同じです。炊きあがり 
後は具の変質を防ぐため 保温になりません。 


I 玄米 


全玄米が炊けます。 


1 



pHI ノア麵に合わせる 
_点灯 



押す 


fim 


キーが 赤色に 
点灯します。 



「こげめ」のみ調節できます。 
あとは CIE 3 の場合と同じです。 

炊きあがり後、 自動的に保温になります。 


ポイント 


おいしぐ炊きあげるため、 1 〜 3 時間、 
水にひたしてください。 


•おいしく炊きあげるために、じゆうぶんにひたした場 
合でち、お米に水を吸わせる工程を短縮する「洗米お 
き」では炊飯できません。 

•予約炊飯できます。 









































おかゆ•玄米を炊くときは ) - 

外ぶたに付いている蒸気口を必ず付属のおかゆ • 玄米 
専用蒸気口に取りかえてください。 

/おねばのふぎこぼれを、 

V 防止するため。 ノ 

(1 1- 31ページ参照） 



水加減を多めにして炊飯する場合や新米 • 無洗 
米 • 多量の炊き込みご飯等泡が出やすい炊飯を 
する場合にも、付属のおかゆ • 玄米専用蒸気口 
をお使いください。 


炊きあがりまでの時間の目安(水温 • 具の量により変化します) • 


•気温 20° C 、7 K 温 2 CTC の場合 


炊きあがりまでの時間の目安(気温 • 水温 • 米質により変化します) • 


•気温 20° C 、7 j く温 20° C の場合 


G この様な場合は I 


型番 

炊飯量（カップ） 

時 間（分） 

全がゆ 

7分がゆ 

玄米 

おかゆ•洗米すぐ 

おかゆ•洗米おき 

玄米 

RN - 410 TA-MCK 

0.5 〜 2.0 

0.5 〜 1.5 

1〜4 

約43〜46 

約31〜34 

約70〜76 

RN -414 TA-MCK 

0.5 〜 2.0 

0.5 〜 1.5 

1〜6 

約43〜46 

約31〜34 

約70〜78 

RN -420 TA-MCK 

0.5 〜 2.0 

0.5 〜 2.0 

2〜8 

約43〜46 

約31〜34 

約72〜80 


型番 

炊飯量（カップ） 

時 間（分） 

白米お急ぎ 

炊き■込み 

おこわ 

白米お急ぎ 

炊き込み 

おこわ 

RN - 410 TA-MCK 

1〜 5.6 

1〜4 

2〜4 

約23〜27 

約27〜31 

約27〜31 

RN -414 TA-MCK 

1〜 7.8 

1〜6 

2〜6 

約23〜29 

約28〜32 

約28〜32 

RN -420 TA-MCK 

2〜11 

2〜8 

3〜7 

約24〜31 

約28〜33 

約28〜33 


使いかた 


团] 









































予約炊飯（タイマー炊飯） 

■必ず現在時刻を確認してください。 

現在時刻が合っていないと、予約した時刻に炊きあがりません。 （15 ページ参照) 
■タイマー予約が使える範囲は、1時間30分後から12時間未満です。 

(12 時間以降の予約は12時間後に炊き上げ、その後は通常保温になります。） 
■2 通りのタイマー予約ができます。 

あらかじめ以下の予約時刻が設定されています。 

予約 ① 午前6:00 
予約 ② 午後7:00 

予約キーを押すごとに「予約 ① J 「予約②」をくり返し表示します。 

おかゆ • 玄米の場合は、はじめにメニューを合わせてください。 





押す 



押す 


押し続けると連続的に変わ 
ります。 


/ 

\ 

L 1 

、、 ■■■■■■■ け， 

3 ❶ 午前 c-nn 
£1 U-UU^ 

■ ■ ■ ■ ■ m 、 


r 

I 

レ 

や ■，へ 

go 午前 rt-nn . 

EE3 

IfJ を設定中、「分」点滅 

r 

I 

レ 

r w> i ： ii:i 

羽 


「分」点灯に変わる 
1◦分単位でセツトできます。 


どの手順でも6◦秒以内に操作しなければ、表示中の予約時刻 
がセツトされ、現在時刻に戻ります。その場合は1から操作 
をやり直してください。 




予約時刻を合わせて6◦秒'以内に 
炊飯キーを押して、予約完了 


I ❶午前5で5 


、川 ■■■■■■ レ 
点火時刻：: 
’/ imi ね的、 
かたさ 
こげめ 


タイマー予約完了 


「点火時刻」が点滅し、3秒間 
点火予定の時刻を表示します。 


1°^ r j ： j [ j 待機中予約時刻を表示 


一度予約したら 


♦前回の予約時刻を記憶していますので、 
毎回合わせる必要はありません。 


1 



押す 


♦点滅している予約時刻を確認。 



♦炊飯開始まで、予約時刻を表示。 

♦60 秒以内に操作しないと、表示が現在 
時刻に戻ります。 

•点火時刻は予約時刻の45分前（玄米 
は89分前）です。 


タイマー予約をした後、電源プラグを 
抜かないでください。予約がキャンセ 
ルされる場合があります。 

(長時間停電時もこの様になります。） 


タイマー予約中、表示部は自動消灯し 
ません。 


点火時刻になると 


予約 


を表示したまま 


白米 


の洗米すぐと同様に炊飯します。 
































予約の途中変更、取消しのときは 


現在時刻を確認するときは 



タイマー待機中、予約キーを押すと 
押している間だけ、現在時刻を表示します。 



はじめからやり直してください。 


手を離すと、予約時刻表示に戻ります。 


タイマーを使うときのポイント 



タイマーの使えない時間 おかゆは保温しない 


■1 時間30分未満 

「ピピピピピッピピピピピッ」と鳴り 
すぐ炊飯しはじめます。 

■12 時間以上 

「ピピピピピッピピピピピッ」と鳴り 
点火時刻を表示し、“点火時刻確認"が点滅後 
"時刻確認”が点灯します。 


時刻確認 

1°,, B：30 i: 〇 

し 


予約時間を12時間未満に変更してください。 
そのまま炊飯キーを押すと12時間後に炊き 
あげ、あとは通常保温を行います。 


■白米 • 玄米は自動的に通常保温を行います。 
おかゆは風味を損うため保温しません。 



保温経過時間は、表示しません。 


タイマーの使えないメニコ 


•白米お急ぎ 

♦炊き込み（具の変質を防ぐため) 


タイマー待機中に炊飯かまを取り出さない 


■炊飯かまを取り出すとタイマー予約は取り消 
しになります。「一度予約したら」の手順に 
沿つて再度予約してください。 


無洗米を炊く時のご注意 


無洗米を使って予約炊飯をすると粉が底に沈殿 
し、こげたり、おいしく炊けない場合がありま 
す。この様な時は、白いにごりが無くなるまで 
すすいでから炊飯をすることをおすすめします。 


保温なしの操作について 


■タイマー待機中は保温なしの操作ができませ 
ん。炊飯が開始すれば fT 呆温1 が点灯し、操作 
が可能になります。 






































ガス桂は、閉じないでください。 


炊きあがり後の保温は選択できます。 


選べる保温 

通常保温 一回の食事で食べきるとき（少し高めの温度で保温） 

長時間保温次の食事まで保温するとき（少し低めの温度で保温） 

保温なし 炊き上がり後、自動的に保温したくないとき 

再加熱 保温中のご飯をあたため直したいとき 

鎌かまがうきあがらないように注意する 

ごはんをほぐしたり、よそうときに炊飯かまがうきあがると、保温が切れることがありますのでご注意 
ください。 


通常保温 

炊きあがり後は自動的に通常保温になります。 
ただし、炊き込み（おこわ） • おかゆは保温になり 
ません。 

保温経過時間を表示します。 

f 加熱中 ) 



白米 


•おいしく食べるため保温は12時間までに 
してください。 

•長時間の停電などにより、冷めてしまった 
ご飯の再保温はしないでください。 

ニオイや黄ばみの原因になります。 


保温なし 


炊きあがり後、自動保温が不要の場合、あらかじ 
め保温を切ることができます。 

炊飯開始から炊き上がりまでの間ならいつでも操 
作可能です。 



※もう一度' 



キーを押すと、自動保温になります。 


※〇0、@3メニューのときのみ選択でき 
ます。 


長時間保温 

炊きあがり後、通常保温が開始したらすぐに、 



長時間保温開始から7時間後 • 11時間後 • 15時 
間後に各々、表示している点火時刻になるとガス 
による加熱を行います。 


f 現在時刻が合っていないと点火時刻も 
付合いません。 


fM 時間 j 「保温 ) d ) D 熱中 j 点火時刻 川 

午後,:？: K ? is 〇 
_ し ノ 

ガスによる加熱が終わると、保温経過時間を表 
示します。 （30 分保温後、長時間保温完了の例） 


r 長時間）（保温] r 加熱中') 

m 

〇 tc-jn : 

❷ t J! m J! U 分こげめ隹 

-n_n_ 

l (= E 3 



点火回数を「①」「②」「①②」で表示します。 
1回2回 3回 


•長時間保温への切り替えが遅くなると効果が 
じゆうぶんに得られません。 

おいしく食べるためガスによる加熱後または、 
食べる前に底からほぐすようにかきまぜ保温 
は2◦時間までにしてください。 


• 15時間以上保温すると底のごはんがうつすら 
こげることがあります。 

•少量の保温は乾燥します。 
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再加熱 


保温中 



押す 


5秒間の秒読み後点火 


㊃ 爲 ? 色に 






【保温】【加熱中）点火 

川 


^ ねばり • 

h かたさ • 

ji こげめ • 

e ft ^ 

加熱中 

(加熱時間は約8分です) 



(保温〗【加熱中）点火 
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eeo J 

再加熱終了（「ピピッ」と終了をお知らせ） 

r 

(保温）[加熱中） 

■N 

m 
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- n - JL , 



_ J 
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ご飯をよくほぐしてください。 

(1 時間30分保温後、1回再加熱の例) 


• くり返し、再加熱すると底のご飯がこげたり、 
かたくなることがあります。（水を大さじ1杯 
程度かまふちから加えるとこげやかたさは抑 
えられます。） 

•冷えたご飯の再加熱はしないでください。 

ニオイや黄ばみの原因になります。 


■使用後 



表示が保温経過時間から現在時刻に 
戻ります。 


2 ガス栓を閉じる 


^ m 上手に保温しましょう！一 



パサパサ乾燥させないために！ 

•ご飯は真ん中によせる。 



•お茶碗1〜2杯程度の少ない 
ご飯の保温は避ける。 

•長時間保温の場合、ガスによる加熱後または、 
食べる前に底からほぐすようにまぜる。 
•長時間保温の場合、食べ終わったときに、大 
さじ2〜3杯程度の水をかまのふちから加える。 

•直接風の当る場所（扇風機やエアコンなどの 
風が当る場所）での保温はしない。 


•しやもじを入れたまま彳呆温しない。 


•炊き込みご飯や、汁物は保温しない。 

•使用後毎に必ずお手入れする。 
こまめなお手入れがおいしく 
保温するポイントです。 
「あとかたづけ jr お手入れ」 

( P 31• 32) を参照してく 
ださい。 

•通常保温は12時間以内、 

長時間保温は20時間以 
内の保温にしてください。 



残ったご飯をおいしく！ 

•一食分ずつラップなどで包み、まとめて冷凍 
するとーケ月は彳呆存できます。 

•電子レンジで解凍加熱すると、炊きたてのよ 
うにおいしく食べられます。 















































調理タイマー 


加熱時間と火力、こげめが設定できるので、手軽に蒸しケーキなどのおやつがつく 
れます。（詳しくは別冊のごはんメニューをご覧ください。） 



に合わせる 


]n 

L U 分こげめ • 1 h 

、 ノ 

最初は 20 分の標準タイマーが点灯します。 


(時/- • 分/ +) キーで時間を調節してください。（最大6◦分までです） 
※調理の内容に合わせて調節してください。 



火力を合わ 


P ： 0 


IliHfcB 


※調理の内容に合わせて調節してください。 


こげめのみ調節 
でぎます 



0 


こげめ #11" 


※調理の内容に合わせて調節してください。 


調理を 
開始します 



I 加熱中) 点火 
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_aa 
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点火 


V53/ 


キーが赤色に点灯します。 





調理中 


完了 


※使用後は、一回®キーを押すと直前に合わせた時間の表示に戻ります。もう一度®キーを 
押すと、現在時刻の表示に戻ります。 


ポイント 


調理中に時間と火力を変更することができます。調理の様子を見ながら調節してください。 
(点火中は変更できません。） 


§1^獄 (調理タイマー•温調調理タイマー使用時） 

■塩焼きのような塩分の強い調理には使用しないでください。さびや変色の原因になります。 

■シート状の落としぶたやポリ袋を使った調理には使用しないでください。内ぶたの蒸気穴を塞ぐ恐れがあります。 


囤 




























































に合わせる 
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分こげめ • \ / 



最初は 20 分の標準タイマーが点灯します。 

f 


cn 

uu 

分 




最初は60分の標準タイマーが点灯します。 


(5 寺/- • 分/ +) キーで調理時間を調節してください。（最大2◦時間までです） 


※1分から6◦分までは1分単位、6◦分から2◦時間までは1時間単位で調節できます。 
調理の内容に合わせて調節してください。 



〉皿 bJI / 皿 fe •を 
合わせます 



最初は 7 CTC の標準温度が点灯します。 


(時/一 • 分/ + ) キーで温調温度を調節します。（温調温度は 3 CTC から1 1 2 〇でまでの 

V - - ノ 5° C 単位で調節できます） 

調理の内容に合わせて調節してください。 






押すます 


【保温) f 加熱中) 点火 
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lifegfcfl 


ft ® 


点火 


< 加熱 ノ 


キーが赤色に点灯します。 





調理中 


完了 


※使用後は、一回®キーを押すと直前に合わせた時間の表示に戻ります。もう一度®キーを 
押すと、現在時刻の表示に戻ります。 


ポイント 


調理中に調理時間と温調温度を変更することができます。調理の様子を見ながら調節してくだ 
さい。（点火中は変更できません。） 


温泉卵のつくり方 
(卵4個の場合） 


1 . 炊飯かまの中に卵を入れ、卵がかくれるぐらいの水をいれます。 

2. 調理時間を約40分、温調温度を H : 70に合わせて@キーを押します。 
※調理時間は卵の量に合わせて調節してください。 

※卵は冷蔵庫から取り出して常温に戻しておいてください。 


| 温調調理タイマー 

調理時間と温調温度が設定できるので、温泉卵などの温調調理ができます。 


調理タイマ- 


使いかた 
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I あとかたづけ 


CSD 


まず確かめてください。 

①ガス栓を閉じる②鼋源プラグを抜く 


③本体が冷えている 


中性洗剤で洗う中埤 



内ぶた•しゃもじ•つゆ受け•蒸気口などは 
そのつど、スポンジや布きんなどやわらかいものを使って洗っ 
てください。内ぶたを掃除しなし)とおねばが内ぶたにたまり、外 
ぶたを開けた時、つゆ受けの外にあふれることがあります。 


内ぶた 





つゆ受け 

内ぶたについたつゆは 
つゆ受けにたまります。 
つゆ受け、本体ともい 
つも清潔にしましょう。 




蒸気口 

•はずし方 

両端を内側に 
つまみながら、 
岭の 方向へ押 
し込んではずす。 



つけ方 

■ I ■の方向へ力 
チッと音がす 
るまで差し込む。 



布でふく 

外ぶたは布でふいてください。 
かま受け • 外ぶた内側の汚れは 
よく絞った布でふいてください。 



炊飯かまのフッ素樹脂加工をいためず、長持ちさせるには 

♦研磨効果の高い洗剤やかたいスポンジ、金属たわし 
で洗わない。 

•スプーンや食器などを入れない。 

•炊き込みやおこわなど調味料を使つた後は、すぐに 
洗う。（外ぶたの内側もふきとってください） 

•酢など酸の強いものは使わない。 

•炊飯かまでお米を洗わない。 


感熱部、パーナーはいつもきれいにしておく 

感熱部、パーナーが汚れると正常に 
炊飯できなくなるので、いつも 
きれいにしておいてください。 


❶ 


感熱部 


よく絞った布等を 
使ってください。 


パーナー 



炊飯かま底面の感熱部受け 
の汚れをきれいにふきとつ 
てください。 

異物がつくと正常に炊飯で 
きなくなります。 



使ってよい道具•洗剤 



スポンジたわしやわらかい歯ブラシ 



やわらかい布 


lisia 


•布 • スポンジたわし、歯ブラシ 
に水や台所用中性洗剤を含ませ 
てふいて、その後乾いた布で水 
気をふき取ってください。 


使ってはいけない道具•洗剤 


0 


金属たわし 



ナイロンたわし 亀の子たわし 

♦硬いため、部品•ホや塗装の 
表面にキズがつきます。はがれ•欠 
け•変色•変質•さび • 割れの原因 
になります。 


0 






スポンジたわし 
クレンザーみがき粉裏面(硬い） 


♦スポンジたわしの裏面は硬く、研磨 
剤も付着しています。 

♦研磨剤で、部品•ホや塗装の表 
面にキズがつき、はがれ•欠け•変色•変 
質•さび•割れの原因になります。 
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お手入れ 


まず確かめてください。 

①ガス栓を閉じる②電源プラグを抜く③本体が冷えている 



△警告 



\ 

改造•分解は一酸化炭素中毒 
の恐れがあります。 

また、火災の原因になります。 

機器を水につけたり、水をか 
けたりしないでください。漏 
電•ショートして感電•発火の 
恐れがあります。 

電源プラグの、刃及び刃の取 
付面にほこりが付着している 
場合は乾いた布でよく拭い 
てください。火災の ^ 
原因になります。 I^((A 


a 


〇 m 


分解禁止 

感電注意 C ノ 


j 



針金•金属たわしを使う 

パーナーがつまっていたり、点火プラグや立 
消え安全装置が汚れている時は、針金などで 
取り除いてください。感熱部の汚れがこびり 
ついて取れない時は、金属たわしで表面に傷 
がつかない程度に軽くこすり取ってください。 

パーナーや感熱部などのお手入れの際は、 

けがをしないように手袋などをはめて行ってください。 



3 


汚れのひどい時 


かま受け内側 • 外ぶた内側の汚れは、ご使用ごとにぬれふきんでふいてくだ 
さい。外側の汚れのひどい時はうすめた台所用中性洗剤を浸したふきんで汚 
れを落とし洗剤分が残らないよう十分水ぶきした後、からぶきしてください。 
洗剤分が残ると変色や、割れの原因になります。 


緣 炊飯かまおよび内ぶたはアルミ製品です。食器洗い乾燥機でお手入れする 
と、専用洗剤の成分により表面が酸化して変色する恐れがあります。 


クリーニング方法 

炊き込みご飯や長時間保温のあとな 
ど、においが気になるときはクリーニ 
ングしてください。 

mmm 

① 炊飯かまに水を入れ、外ぶたを 
確実に閉める。 

② 調理タイマーで10〜15分煮沸 
する。 



③消火後、じゅうぶんに冷えてから、 
炊飯かま、内ぶたを取り外し、パッ 
キン • フロートも取り外して水洗 
いする。（消火直後は高温のため、 
取扱いに注意して 
ください。） 


cf=8si 


きれいに 

水洗い 



下記記載の使ってよい道具 • 洗剤以外の道具や洗剤も使用しないでください。 


(S 


A- 


Q 1 ,— 


重曹 



弱酸注洗剤•弱アルカリ性洗剤- 
クリームクレンザー 


歯みがき粉 

•基本的に使ってはいけません。表面の 
変質•キズ•変色 • さびる場合があります。 
♦機器表面や操作部には絶対に使用しな 
いでください。 


0 


酸性•アルカリ性 • 
漂白剤 


シンナー•ベンジン • 
アルコール 


•部品や ホー□一 • 
変質し、はがれ • 
原因になります。 


塗装の表面が 
変色 • さびの 


0 


スプレー 式洗剤 


>機器内部に洗剤が入ると、電子部 
品に付着して作動不良や、腐食し 
て故障の原因になります。機器に 
直接かけずに、必ず布に含ませて 
からお手入れしてください。 


使いかた 


困 








































故障 • 異常の見分け方と処置方法 

■故障表示と処置方法 

機器および使用方法に不具合があった場合は、自動的に炊飯 • 保温を停止し、時刻表示部分に下記のような2けたの数 
字が点滅します。 


故障表示 

原 因 

処置方法 

心つ 
i LIU c が点滅 

•炊飯中に約 7 分以上の停電があつたとき。 

♦保温中に停電があり、ご飯が冷えてしまつ 
たとぎ。 

下記「停電したら」の炊飯中に約 7 分以 
上の停電のときの欄参照。 

@ キーを押し、「切」にしてください。 
冷えたご飯の再保温は黄パミ • ニオイ • 
パサつきの原因になります。 

電子レンジなどで温めなおしてくださ 
い。 

ダ: み 

i /uc が点滅 
つ/,"、、 

•65 分以上（玄米メニューのときは 70 分以 
上）ノてーナーが燃焼したとき。 

@ キーを押し、「切」にしてください。 

€ / / ; が点滅 

ぐ 、、: ム’ つ 

i id C が点滅 
つ /,〆 

參ガス栓の開け忘れなどで正常に点火しなか 
つたとぎ。 

@ キーを押し、一度「切」にし、ガス 
栓を確認してください。 

炊きあがりを確認し、再炊飯してくださ 
い。（おいしく炊けない場合があります。） 

•炊飯中に点火ミスや異常消火したとき。 

♦炊飯中にガス栓をしめたとき。 

r . il C か点滅 

♦本体にふきんをかけるなどして、センサー 
が過熱したとき 

@ キーを押し、センサーが冷えてか 
ら再操作してください。 


※上記の故障表示を始めると同時に「ピピピピピッ • ピピピピピッ」とブザーで知らせます。 
※再び同じ状態になるときは、アフターサービスをお申し込みください。 


◊ m 、 〜1|1、、 


、、、け/,、、、"/,、、、"り 

賴激 》 が点滅 



♦センサ_ • スイッチ等が異常です。 


@キ_ を押しても再使用できない場 
合はサービスマンによる点検が必要で 
すから、お買い上げの販売店、または 
もよりの東京ガスへご連絡ください。 


■停電したら 

(途中で電源プラグを抜いたり、ブレーカーが働いたときも同じです。) 
參停電中、表示はすべて消えています。 


炊 飯 中 

約7分以内の停電のとき 

自動的に復帰し、そのまま炊 
飯を続けます。 

約7分以上の停電のとき 

炊飯を停止し、 穿 p 、> を表示します。 

停止した場合は、 @ キーを 押してから、^) キーを 2回 
押して （洗米おき）、再炊飯することができますが、おいし 
く炊けない場合があります。 

保 温 中 

自動的に復帰し、そのまま保 
温を続けます。 

そのまま保温を続けます。（ただし、停電中にご飯が冷え 
てしまうと保温を停止し、を表示します。） 

タイマ_予約中 

予約時刻通り炊きあがります。ただし、炊飯開始時刻まで停電が続いた場合は、炊きあがり 
が遅れたり、停止し、#被を表示することがあります。停止した場合は、 （切) キーを押して 
から、キーを 2回押して （洗米おぎ）、再炊飯して<ださい。 




















■故障 • 異常の見分け方と処置方法 

ご使用中にふだんと違った状態になったときや、 

不都合が生じたときは、そのままお使いにならず、 

直ちにご使用を中止してじゅうぶんな点検をお願いします。 


A 警告 

使用中に異常を感じたときはすぐに使用を中止する。 

①あわてず、ガス栓を閉じる。②電源プラグを抜く。 


現 象 

•お調べいただくこと => 処置方法 

表示がでない 

參電源プラグがコンセントに差し込まれていますか。 

4電源プラグをコンセントに差し込む。 

•表示消灯中ではありませんか。 

4いづれかのキーを1回押すと点灯します。 

消灯中、表示が勝手に点灯 
する 

•停電が起こりませんでしたか。 

4表示消灯中、停電が起こると、通電再開時は表示が自動で点灯しますが、異常で 
はありません。コンセントを抜き差しした場合も同様です。 

予約時間に炊きあがらない 

•ガス栓が全開になっていますか。 

4ガス栓の開きが不十分だと、火力不足で炊飯時間が長くなり、やわらかめの 
炊きあがりになりますので、必ず全開にする。 

•現在時刻や予約時刻は、まちがっていませんか。 

4時刻は正しくセットする。（15、25ぺージ参照） 

予約セツト時アラームが鳴り 
すぐ炊きはじめる 

•1 時間3◦分未満の予約をしていませんか。 

#炊飯に、約26〜8◦分かかるため、すぐ炊きはじめます。 

予約セツト時アラームが鳴り 
時刻確認の表示がでる 

參12時間以上の予約をしていませんか。 

ひたし中の腐敗を防ぐため、12時間後には炊きあげ、保温します。 

点火しない 

•ガス栓が全閉になっていませんか。 

#ガス栓を全開にする。 

♦ガスコードが折れていませんか。 

4ガスコードの折れを直す。 

參電源が入っていますか。 

=»電源プラグをコンセントに差込む。 

•点火プラグや立消え安全装置に水滴やふきこぼれがついていませんか。 

$水滴、ふきこぼれをふきとる。 

籲 1© キーを J 甲しつづけていませんか。 

$ 僅 1)キ_ が点灯したら手を離す。 

消火する 

•立消え安全装置に水滴やふきこぼれがついていませんか。 

水滴 • ふきこぼれをふきとる。 〇 

(消火に気づいたときは、すぐキーを押し、約1分間待ってから再点火して 
ください。） 

炊きあがりがかたい、 

芯がある 

•洗米後ザルなどで水切りしていませんか。 

=»「洗米おき」炊きの場合、洗米後は必ず水に浸し、吸水させる。 

•無洗米を使っていませんか。（「洗米おき」炊きの場合） 

$1〜2度すすいでから水に浸し、吸水させる。（10、16、2◦ページ参照） 

^無洗米を炊く場合は無洗米専用計量カップを使用する。 

•ひたし時間は適正ですか。（「洗米おき」炊きの場合） 

白米 • 無洗米 • 発芽玄米：春〜夏は約30分、秋〜冬は約60分 

胚芽精米 • 分づき米 • 麦まぜ米 • 古米：春〜夏は約60分、秋〜冬は約90分 

•お米の量、水加減はまちがっていませんか。 

計量カップでお米の量を確かめる。 

水平な場所で両側の目盛りで水加減する。 

^無洗米を炊く場合は無洗米専用計量カップを使用する。 

•炊飯かま • 内ぶた ■ フロート ■ パッキンなどは、付け忘れたり、変形していませんか。 

^蒸気のもれが多いとかたくなるので、変形した部分は交換してください。（有償） 

ふきこぼれる 

•お米の量、水加減はまちがっていませんか。 

計量カップでお米の量を確かめる。 

水平な場所で両側の目盛りで水加減する。 

#無洗米を炊く場合は無洗米専用計量カップを使用する。 

•無洗米を使っていませんか。 

=»「洗米おき」炊きの場合は十分に吸水させる。 

41〜2度すすいでにごりをとる。（10、16、20ぺージ参照） 

^米量が多い場合は、特に念入りにすすぐ。 
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故障 • 異常の見分け方と処置方法 


現 象 

•お調べいただくこと 4処置方法 

ふきこぼれる 

•炊飯かま • 内ぶた ■ フロート ■ パッキンなどは、付け忘れたり、変形してし、ませんか。 

4きちんと合っていないとふきこぼれるので、変形した部品は交換してください。（有償） 

•内ぶた、内ぶた取付パッキンなどはきれいに掃除していますか。 

4内ぶたの小さな穴がつまるとふきこぼれます。 

•ひたし時間は適正ですか。（「洗米おき」炊きの場合） 

白米 • 無洗米 • 発芽玄米：春〜夏は約3◦分、秋〜冬は約60分 

胚芽精米 • 分づき米 • 麦まぜ米 ■ 古米：春〜夏は約6◦分、秋〜冬は約90分 

參水加減は適正ですか。 

^水量を多めにする場合は蒸気口をおかゆ • 玄米専用蒸気口と取り替える。 

炊きあがりが軟らかすぎる 

參正しく洗米していますか。 

^力を入れすぎたり、お湯で洗ったりするとお米が砕け、ベちゃになる。 

手のひらでやさしく丁寧に必ず水で洗う。 

•お米の量、水加減はまちがっていませんか。 

■量カップでお米の量を確かめる。 

水平な場所で両側の目盛りで水加減する。 

#無洗米を炊く場合は無洗米専用計量カップを使用する。 

參ご飯をよくほぐしましたか。 

4むらしが終わったら余分な水分をとばすためできるだけ早くご飯をほぐす。 

こげる 

•よく洗米していますか。無洗米は種類によってはこげやすいものがあります。 

ぬか分が残っているとこげるので、水がきれいになるまでお米を洗う。 

少量炊飯でこげがでた場合は 
目盛りより少し多めに水を入 
れて下さい。 

•調味料などを入れていませんか。 

炊きこみご飯はこげやすいので気になる場合は調味料の分量をひかえめにして 
ください。 

•長時間ひたしていませんか。 

ひたし時間が長いと粉米がかま底にたまり、こげやすくなります。 

オプラート状の膜が釜の周囲 
に張るのは正常です。 

(お米から出たデンプンが膜 
になつたも)のです） 

•感熱部やかま底が汚れていませんか。 

与汚れていたらきれいにする。「あとかたづけ」「お手入れ」（31、32ページ参照） 

_こげめ調節は適切ですか。 

4適切な調節にする。 

保温しているご飯がベたつく 

P かたくなつた 
臭いがする 

変色する 

一 冷めている 

參ご飯をよくほぐしましたか。 

与むらしが終わったら、余分な水分をとばす。 

•長時間保温していませんか。 

•停電しませんでしたか。 

參しゃもじを入れたままか、冷ご飯 • ご飯をつぎたして保温していませんか。 

•外ぶた、内ぶたがきっちりしまっていますか。 

參炊飯かま、内ぶた、内ぶた取付パッキンなどは変形していませんか。 

「上手に保温しましょう」 (28 ぺージ参照） 

參よく洗米していますか。 

4ぬか分が残っているとニオイの原因になるので、水がきれいになるまでお米を洗 
う。 

保温が切れる 

•2 秒以上炊飯かまが持ち上がったり、浮いたりした事はありませんか。 

炊きあがり後、自動で保温に 
入らない 

•保温なしになっていませんか。 

#炊飯中、表示部に(保温)の表示が出ていることを確認する。 （27 ページ参照） 
參感熱部や炊飯かま底面の感熱部受けが汚れていたり、異物がついていませんか。 

4安全機能がはたらき、自動保温になりません。汚れていたり、異物がついたら、 
きれいにする。（17、31、32ぺージ参照） 

•炊飯、保温、調理終了直後に続けて炊飯したりしていませんか。 

ヰ安全機能がはたらき、自動保温になりません。機器および炊飯かまが冷えてから 
炊飯する。 


以上のことをお調べのうえ、なお異常のあるときは、お買い上げの販売店またはもよりの東京ガスにご相談ください。 






































266(RN-410TA-MCK) 
266(RN-414TA-MCK) 
296(RN- 420 TA-MCK) 


叩 名 

電子ジャー付ガス炊 

飯器 

RN -410 TA-MCK 

RN -414 TA-MCK 

RN - 420 TA-MCK 

炊 

飯 

量 

N 

ヅ 

プ 

白 米 S (カップ） 

0.1 8〜1.0 (1 〜 5.6) 
0.17〜0.95 (1 〜 5.6) 無洗米 

0.18-1.4(1-7.8) 
0.17 〜 1.33(1 〜 7.8) 無洗米 

0.36-1.98(2-11) 
0.34 〜 1.87(2 〜 11) 無洗米 

お急ぎ S (カップ） 

炊き込み S (カップ） 

0.18〜 0.72(1 〜 4) 

0.18-1.08(1-6) 

0.36〜 1.44(2 〜 8) 

おこわ カップ 

2 〜 4 

2 〜 6 

3 〜 7 

全がゆ カップ 

0.5-2.0 

0.5-2.0 

0.5-2.0 

7分がゆ カップ 

0.5-1. 5 

0.5 〜 1.5 

0.5 〜 2.0 

玄 米 カップ 

1 〜 4 

1 〜 6 

2 〜 8 

外 

形 

寸 

法 

局 さ （ mm ) 

268 

300 

301 

幅 （ mm ) 

266 

266 

296 

奥 行(關） 

363 

363 

393 

質 量 

8.0 kg 

8.5 kg 

9.3 kg 

ガス 接続 

ガスコード(小口径迅速継手） 

電 源 

AC 1 00 V 50-60 HZ 

消 

費 

電 

力 

炊 飯 時 

18 W 

18 W 

18 W 

定格消費電力 

210 W 

2 10 W 

233 W 

待機時消費電力 

1 .0 W 以下 

1 .0 W 以下 

1 .0 W 以下 

点火 方式 

連続スパーク点火 

電源コードの長さ 

1.4 m 

ガ 

ス 

消 

費 

量 

^^ _ 型式名 

ガス種 - 

RR -05 MRT ( A ) 

RR -07 MRT ( A ) 

RR - IOMRT ( A ) 

1 3 A 

2.15 

2.15 

2.15 

1 2 A 

2.00 

2.00 

2.00 

付属品 

計量カップ(白米 • 無洗米用各1個） • しゃもじ • 蒸気口（おかゆ • 玄米用） 
取扱説明書(保証書付） • ごはんメニュー 


※仕様は改良のため予告なく変更することがあります。 


■ 外形寸法 (単位： mm ) 



困つたとキしは 


(V0 I/M-V10 CV1 17 -N 0; ) L0C 
010 乏 -v 一寸 L17-Nlr) 00 Co 
010 乏 -vloL 17 -Nlr) 89 aj 



(： Ho 1AI-V10CV1 17 -Na:) co 6 co 

0 H01AI-V 一寸 L17-Na:) co 9 co 
010 乏 -vloL 寸 -Na:) co 9 co 
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■ MEMO 







ガスの種類が異なる地域へ転居される場合は、調整 • 改造の必要があります。転居先のガスの種類を確認 
のうえ、お買い求めの販売店、またはもよりのガス事業者（供給業者）にご相談ください。 


■転居にともなう調整や改造に有する費用は保証期間内でも有料となります。 


保証について 


■当社は保証書に記載してあるように、機器の販売後、機器に故障がある場合、一定期間と一定条件のもとに、 
無料修理に応ずることを約束いたします。（詳細は保証書をご覧ください。） 

■保証書を紛失されますと保証期間内であっても修理費をいただく場合があります。 


補修用性能部品の保有期間について 


■補修用性能部品保有期間は、当製品の製造打ち切り後6年間となっています。（補修用性能部品とは、その製品 
の機能を維持するために必要な部品です） 


アフターサービスなどの連絡先 


■お買い上げの販売店か東京ガスにご連絡ください。 

■別添の「連絡先」一覧表を参照してください。 

m 


u 消耗部品について 

消耗部品はお買い求めの販売店、またはもよりの東京ガスでお買い求めください。 

•炊飯かま （フッ素樹脂加工） 

使っているうちに、色むら • 八ガレができることがありますが食品衛生法の基準内で問題はありません。 

こ'使用に不便をきたすようになりましたら、炊飯かまだけをお買い求めください。 

また、炊飯かまが凸凹になっている場合は、炊飯かまの交換が必要です。 

•その他の部品類 

内ぶた、内ぶた取付パッキン、フロート、内ぶたパッキンの変形•破損•劣化などで、ご使用に不便をきたすようになり 
ましたら、その部品だけをお買い求めください。しゃもじ•つゆ受け•蒸気口なども同様です。 


I 長期間使わないときは 

電源プラグを抜き各部の汚れを取除き、十分に乾燥してからほこりなどの異物が入らないようにビニールに包 
み、お求めになったときの箱に入れ湿気やほこりの少ないところへ保管してください。 

特にガス通路部（ガス接続口）には、ほこりが入ってガス通路をつまらせないように、お買い求めになった際 
に取付けられていたキヤツプをガス接続口にはめてください。 


I アフターサービス について 


アフターサービス （点検 • 修理）を依頼される前に 


■「故障•異常の見分け方と処置方法」の項を見てもう一度ご確認ください。それでも不具合な場合、あるいは 
ご不明な場合は、ご自分で修理なさらないで、必ずガス栓を閉め電源プラグを抜いてから、お買い求めの販 
売店か東京ガスにご連絡ください。 

※お申しつけの際は、次のことをお知らせください。 

1. お客様名、住所、電話番号、道順 3.現象（できるだけ詳しく） 

2. 品名…… RN -41 OTA-MCK 機器コード1 1-080-03-00111 4. 訪問ご希望日 

RN -41 4 TA-MCK 機器]-ド11 -080-03-0011 2 
RN -420 TA-MCK 機器コード11 -080-03-00113 


転居される場合 


■ガスには都市ガス数種類および L P ガスの区分があります。 


△警告 


困つたときは 















■類—賴觀■職職職画藤職■華—™類職画醒 
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電子ジャー付ガス炊飯器 

品 名 RN -410 TA - MCK 、 RN -414 TA - MCK 、 RN -420 TA-MCK 
型式名 RR -05 MRT ( A ) RR -07 MRT ( A ) RR - IOMRT ( A ) 

上記本体をお買い上げいただきましてありがとうございます。この保証書は、東京ガス供給区域内 
において、都市ガスにてご使用になる場合に、本書記載内容で無料修理をお約束するものです。 


發 

發 

缀 


發 


言己 

1. 保証期間は、お買い上げの日から1年間とし、本体を対象にします。付属品は対象外です。なお、下記の部品につ 
いては、別途以下の年数を保証いたします。 

電装基板 . 3年 

2. 万一故障の場合は、お買い上げの販売店または、もよりの東京ガスへお申し出ください。原則として、出張修 
理いたします。 

3. サービス員がお伺いした時に保証書をご提示ください。 

4. 保証期間内においても、次の場合は有償修理といたします。 


( 1 ) 

( 2 ) 

⑶ 

⑷ 

⑸ 

⑹ 



住宅用途以外でご使用になる場合の不具合 
取扱説明書等の記載事項によらないでご使用した場合の不具合 
器具を調整、改造された場合の不具合（但し、当社都合の場合はのぞきます 匕 
お買い上げ後、取付場所の移動、落下等による不具合 

建築躯体の変形等器具本体以外に起因する当該器具の不具合、塗装の色あせ等の経年変化またはご使用に伴 
ろ磨耗等により生じる外観上の現象 
強い腐食性の空気環境に起因する不具合 

(7) 犬、猫、ねずみ、昆虫等の動物の行為に起因する不具合 

(8) 火災や凍結、落雷、地震、噴火、洪水、津波等の天変地異または戦争、暴動等の破壊行為による不具合 

(9) 電気、給水の供給トラブル等に起因する不具合 

(10) 指定規格以外のガス、電気または熱媒等をご使用したことに起因する不具合 

(11) 本保証書を紛失された場合 

5. 無料修理やアフターサービス等についてご不明な場合は、お買い上げの販売店または、もよりの東京ガスへお 
問い合わせください。 
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麟髓毅緣毅觀觀緣纖緣纖緣麟緣毅藤觀緣綴觀毅觀觀類凝鐵緣類觀觀緣賴毅緣麟麵賴 


保証履行者 


保証責任者 


東京ガス株式会 g 
リンナイ株式会 _ 


t 105-8527 

東京都港区海岸1丁目5番20号 
t 454-0802 

名古屋市中 j 1 1区福住町2番2 6号 




? d. 

' 

/ 

: 

錢 

毅 


■お買い上げ日および販売店名 


お買い上げ日 

平成 年月日 

販売店名 


扱 

者 

印 


住 所 

電話番号 


■修理記録 

この本体の修理記録は、本体内部の故障診断シートに記録します。 

■お客さまへ 

1. この保証書をお受け取りになる時に、販売年月日、販売店、扱者印が記入してあることを確認してください。 

2. 本証書は再発行いたしませんので紛失されないよう大切に保存してください。 

3. 無料修理期間経過後の故障修理等につきましては「アフターサービス」の項をご覧ください。 

4. この保証書によって保証書を発行している者（保証履行者•保証責任者)、およびそれ以外の事業者に対する 
お客さまの法律上の権利を制限するものではありません。 
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T TOKYO GAS 


TRR07MRTA-05(00) 
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